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Stampi professionali 
in policarbonato, un 
materiale che consente 
di ottenere cioccolatini 
lucidi e perfetti.  
Modelli brevettati 
per realizzare 
cioccolatini dalle forme 
originali ed una linea 
tridimensionale dalle 
forme esclusive da unire 
in un perfetto incastro 
per ottenere 
cioccolatini in 3D.

Chocolate moulds are 
made of polycarbonate, 
a material that allows 
making shiny and 
perfectly shaped 
chocolates. 
Models with patented 
design, to realize 
chocolates with original 
shapes and a line of 
three-dimensional 
moulds with exclusive 
and original shapes to 
join together to get  
3D chocolates.
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the Plaques
Dim. Cav. mm 45 x 26 x h 5
10 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050148

le Targhe
the Cigar
Dim. Cav. mm 85 x h 5
18 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050082

il Sigaro

the Wall
Dim. Cav. mm 33 - 25 - 18 x 16 x h 15
24 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050143

il Muro
the Diskette
Dim. Cav. mm ø 33 x h 4
10 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050119

i Dischetti
the Perforated Sphere
Dim. Cav. mm ø 25 x h 22
18 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050152

la Sfera Forata

the Gems
Dim. Cav. mm 20 - 25 - 30 x 20 - 25 x h 7,5
15 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050154

le Gemme



4

the Quatrefoil
Dim. Cav. mm 35 x 35 x h 10
8 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050084

il Quadrifoglio
the Square
Dim. Cav. mm 25 x 25 x h 10
18 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050092

il Cubotto

the Assorted
Dim. Cav. mm 33 x 16 x h 8
20 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050141

gli Assortiti
Fantasy
Dim. Cav. mm 25 - 30 x h 10 - 5
18 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050081

Fantasia
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the Small Cylinder
Dim. Cav. mm 33 x 16 x h 8
20 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050115

il Cilindro Piccolo
the Medium Cylinder
Dim. Cav. mm 40 x 22 x h 20
14 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050116

il Cilindro Medio
the Large Cylinder
Dim. Cav. mm 55 x 30 x h 20
6 Cavità / Cavities  
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050117

il Cilindro Grande

Chopsticks and Pegs
Dim. Cav. mm 90 x 10 - 15 x h 10
12 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050139

Bastoncini e Pioli
the Cherry
Dim. Cav. mm 33 x 21 x h 20
14 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050118

la Cerise
the Bar Circle
Dim. Cav. mm 83 x 21 x h 12
6 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050144

la Barretta Circle
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the Modular Circle
Dim. Cav. mm ø 30 x h 5 - 15 
10 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050125

il Tondo Componibile
the Concentric Circle
Dim. Cav. mm ø 30 x h 15 
10 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050124

il Tondo Scalare
the Modular Square
Dim. Cav. mm 30 x h 5 - 15
10 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050126

il Quadrato Componibile

Interlocking Rings
Dim. Cav. mm ø 30 x h 10
14 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050120

Tondo Incastro
Interlocking Triangle
Dim. Cav. mm ø 30 x h 10
14 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050122

Triangolo Incastro
Interlocking Hexagon
Dim. Cav. mm ø 30 x h 10
14 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050121

Esagono Incastro
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the Flowers
Dim. Cav. mm ø 25 x h 15
15 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050142

i Fiorellini
the Geometric
Dim. Cav. mm 40 x h 20 
14 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050085

il Geometrico
the Puzzle
Dim. Cav. mm 10 x 20 h
32 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050123

il Puzzle
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the Heart
Dim. Cav. mm 39,7 x 39,2 x h 10
8 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050076

il Cuore
the Small Smooth Heart
Dim. Cav. mm 32,5 x 35 x h 10
10 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050075

il Cuore Liscio Piccolo

the Big Smooth Heart
Dim. Cav. mm 91,5 x 101 x h 20
2 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050077

il Cuore Liscio Grande
the Medium Smooth Heart
Dim. Cav. mm 67,9 x 66,4 x h 20
2 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050078

il Cuore Liscio Medio
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the Small Cupcake Case
Dim. Cav. mm ø 25 x h 16
10 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x 22
0050100

il Pirottino Piccolo
the Medium Cupcake Case
Dim. Cav. mm ø 30 x h 20
8 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x 22
0050101

il Pirottino Medio
the Big Cupcake Case
Dim. Cav. mm ø 40 x h 28
5 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x 22
0050102

il Pirottino Grande

the Moustache
Dim. Cav. mm 40 - 65 x h 10
6 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050080

i Baffi
the Teaspoon
Dim. Cav. mm 115 x 10
6 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould 200 x 120 x 22 mm
0050109

il Cucchiaino
the Gianduiotto
Dim. Cav. mm 45 15 x h 20 
12 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould 200 x 120 x 22 mm
0050106

il Gianduiotto
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the Small Cone
Cono Small Dim. Cav. mm ø 20 x h 30 
20 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050149

il Cono Piccolo
the Medium Cone
Dim. Cav. mm ø 32 x h 41
14 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050150

il Cono Medio
the Big Cone
Dim. Cav. mm ø 50 x h 80
4 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050151

il Cono Grande
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the Small One
Dim. Cav. mm 42 x 28 x h 9
10 Cavità / Cavities 
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050140

la Piccola
the Love Chocolate Bar
Dim. Cav. mm 85 x 42 x h 7
4 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050146

la Tavoletta Love

the Serena Chocolate Bar
Dim. Cav. mm 85 x 31 x h 15
5 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050153

la Barretta Serena
the Classic
Dim. Cav. mm 85 x 42 x h 10
4 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050145

la Classica
the Classic 100 g
Dim. Cav. mm 127 x 72 x h 11
3 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 270 x 170 x h 20
0050147

la Classica 100 g



the Wooden Bar
Dim. Cav. mm 85 x 42 x h 10
4 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050130

la Tavoletta Legno

the Lines Bar
Dim. Cav. mm 85 x 42 x h 10
4 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050083

la Tavoletta Linee
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the Turtle Shell Bar
Dim. Cav. mm 85 x 42 x h 10
4 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050129

la Tavoletta Tartaruga

the Bricks Bar
Dim. Cav. mm 85 x 42 x h 10
4 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050127

la Tavoletta Mattoni
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the Sailboats Bar
Dim. Cav. mm 85 x 42 x h 10
4 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050138

la Tavoletta Barche a Vela
the Planes&Helicopter Bar
Dim. Cav. mm 85 x 42 x h 10
4 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050137

la Tavoletta Aerei & Elicotteri

the Circus Bar
Dim. Cav. mm 85 x 42 x h 10
4 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050135

la Tavoletta Circus
the Air Balloons Bar
Dim. Cav. mm 85 x 42 x h 10
4 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050136

la Tavoletta Mongolfiere

the Bubbles Bar
Dim. Cav. mm 85 x 42 x h 10
4 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050128

la Tavoletta Bolle
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Medium Soccer Ball
Dim. Cav. mm ø 52 
5 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x 22
0050104

Pallone da Calcio Medio
Big Soccer Ball
Dim. Cav. mm ø 120 
2 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 275 x 175 x 22
0050105

Pallone da Calcio Grande
Small Soccer Ball
Dim. Cav. mm ø 25
18 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x 22
0050103

Pallone da Calcio Piccolo

the Small Sphere
Dim. Cav. mm ø 50 x h 20
12 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 275 x 175 x h 20
0050088

la Sfera Piccola
the Medium Sphere
Dim. Cav. mm ø 75 x h 25
6 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 275 x 175 x h 20
0050087

la Sfera Media
the Big Sphere
Dim. Cav. mm ø 100 x h 45
2 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 275 x 175 x h 20
0050086

la Sfera Grande
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the Mini Sphere
Dim. Cav. mm ø 25 x h 10 
18 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050089

la Sfera Mini
Small Hemisphere with Base
Dim. Cav. mm ø 50 x h 25
5 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050094

Mezza Sfera Piccola con Base
Big Hemisphere with Base
Dim. Cav. mm ø 75 x h 40
2 cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050093

Mezza Sfera Grande con Base
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the Interlocking Fir
Dim. Cav. mm 40 x 42 x h 10 
8 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050132

l’Abete Incastro
the Fir
Dim. Cav. mm 40 x 42 x h 10
8 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050131

l’Abete

the Star
Dim. Cav. mm 50 - 35 - 20 x h 15
10 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050134

la Stella
the Angel
Dim. Cav. mm 40 x 38 x h 10
8 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050133

l’Angioletto

16
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the Big Santa Claus 
Dim. Cav. mm 99 x 150
2 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould 275 x 175 x 22 mm
0050112

il Babbo Natale Grande
the Small Santa Claus 
Dim. Cav. mm 69 x 105
2 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould 200 x 120 x 22 mm
0050110

il Babbo Natale Piccolo

the Big Christmas Tree
Dim. Cav. mm 121 x 150
2 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 275 x 175 x 22
0050114

l’Albero di Natale Grande
the Small Christmas Tree
Dim. Cav. mm 85 x 105
2 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x 22
0050113

l’Albero di Natale Piccolo
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the Small Eggs
Dim. Cav. mm 24 x h 17
24 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 200 x 120 x h 20
0050048

gli Ovetti
the Eggs - 30 g
Dim. Cav. mm 60 x 42 x h 20
30 g - 10 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 275 x 175 x h 20
0050050

le Uova - 30 g

the Eggs - 70 g
Dim. Cav. mm 88 x 56 x h 25
70 g - 4 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 275 x 175 x h 20
0050052

le Uova - 70 g
the Eggs - 130 g
Dim. Cav. mm 150 x 100 x h 45
130 g - 2 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould mm 275 x 175 x h 20
0050054

le Uova - 130 g

18
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the Eggs - 250 g
Dim. Cav. mm 135 x 205 x h 75
250 g - 1 Cavità / Cavity
Dim. Stampo / Mould mm 275 x 175 x h 20
0050056

le Uova - 250 g
the Eggs - 350 g
Dim. Cav. mm 230 x 163 x h 80
350 g - 1 Cavità / Cavity
Dim. Stampo / Mould mm 275 x 190 x h 20
0050058

le Uova - 350 g
the Eggs - 500 g
Dim. Cav. mm 175 x 260 x h 85
500 g - 1 Cavità / Cavity
Dim. Stampo / Mould mm 275 x 190 x h 20
0050060

le Uova - 500 g

the Eggs - 750 g
Dim. Cav. mm 195 x 295 x h 95
750 g - 1 Cavità / Cavity
Dim. Stampo / Mould mm 350 x 230 x h 20
0050063

le Uova - 750 g
the Eggs - 1 Kg
Dim. Cav. mm 330 x 215 x h 105
1 kg - 1 Cavità / Cavity
Dim. Stampo / Mould mm 350 x 230 x h 20
0050064

le Uova - 1 Kg



Dim. cm 5 x 3
4 pz/pcs

0050062

the Small Bunny
Dim. Cav. mm 94 x 80
2 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould 200 x 120 x 22 mm
0050107

il Coniglietto Piccolo

Molle Cromate 
per Stampo Uova
In acciaio, ideate per tenere uniti due 
stampi tra loro durante l’operazione di 
raffreddamento del cioccolato così da 
sformare un uovo intero con una sola 
operazione.

Chromed Springs
for Egg Mold
Stainless steel, designed to keep 2 
molds together duringcooling in order 
to remove a whole egg in one go.

the Big Bunny
Dim. Cav. mm 130 x 110
2 Cavità / Cavities
Dim. Stampo / Mould 275 x 175 x 22 mm
0050108

il Coniglietto Grande

20
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Dim. cm ø 12

9260290

Dim. cm ø 22

9260291

Dim. cm ø 28

9260292

In policarbonato trasparente antiurto, per  conservare, contenere e lavorare 
impasti. Lavabili in lavastoviglie e adatte all’utilizzo in freezer e in microonde. 
Resistenti fino a -40 +90° C.

Ciotole in Policarbonato Trasparente
Transparent shockproof polycarbonate bowls, perfect for containing, 
storing and kneading ingredients and dough. Dishwasher safe, freezer 
and microwave oven safe. Resistant up to -40 +90° C.

Transparent Polycarbonate Bowls

In plastica, con i bordi flessibili in silicone, ideale
per amalgamare  ogni tipo di impasto.

Spatola Multiuso
Plastic, with flexible silicone edges, ideal for
blending all kinds of dough.

Multi-Purpose Spatula 

Dim. cm 31

9271038

Spatola multiuso, con manico ergonomico in plastica e lama in acciaio inox,  
perfetta per tagliare, sminuzzare, raschiare e raccogliere ingredienti dal piano 
di lavoro. Ideale per la lavorazione del cioccolato.

Spatola Raschietto
Multipurpose spatula, with ergonomic plastic handle and stainless steel  
blade, perfect for cutting, crushing, scraping and picking up ingredients  
from the work surface. Suitable for chocolate processing.

Scraper Spatula

0271020

cm 4

cm 14

cm 16

cm 16

cm 4

cm 16

0271021

cm 4

cm 16

cm 20

0271022
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Dim. cm 21 x 12
Plastica / Plastic

0125005

Dim. cm 26

9271040

cm 14,5

In plastica, ideale per tagliare ogni tipo di impasto e paste modellabili.
La sua particolare forma lo rende perfetto per eliminare il cioccolato in 
eccesso dagli stampi in policarbonato Decora. 

Coltello Multiuso
In plastic, ideal for cutting various dough and modelling paste. 
Its particulare shape makes it suitable for scraping the chocolate
excesses from the Decora polycarbonate molds.

Multi-Purpose Knife

Dim. cm ø 10,3 x h 22

9271045

In plastica. Consente di sostenere la sac à poche
durante l’uso. È composto da due pezzi smontabili, 
che ne rendono facile il lavaggio.

Supporto per Sac à Poche 
Plastic. Holds the piping bag during use, avoiding
dirtying the working surface. It consists of two detachable 
parts, that help during the washing.

Piping Bag Holder

Ideali per scrivere o realizzare decorazioni e dettagli sottili e precisi su 
torte, praline, biscotti, cioccolato. 10 sacchetti usa-e-getta e 10 cornetti 
con tappo salva-goccia.

Set Sacchetti e Cornetti per Scrivere 
Perfect for writing or making fine and accurate details and decorations on  
cakes, pralines, cookies, chocolate. 10 disposable piping bags and 10 nozzles 
with drip saver cap.

Piping Bag and Nozzles Set for Writing
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Kit professionale di stampi in ottone, ideale per la realizzazione di una 
grande varietà di fiori e foglie di cioccolato e di zucchero fuso colorato. 
Con questa tecnica è possibile ottenere delle decorazioni floreali dal 
risultato tridimensionale e sorprendente.

Stampi in Ottone per Fiori
Brass molds professional kit for making many different types of flowers 
and leaves of chocolate and coloured melt sugar. With this technique you 
can make floral decorations with a surprising 3D effect.

Brass Molds For Flowers

13 pz/pcs
Fiori / Flowers cm 3 - 3,5 - 4 - 4,5 - 6 - 6,5 - 7 - 8 - 10,5

Foglie / Leaves cm 5 - 8 - 9 - 11

0821010

In plastica trasparente, la parte esterna garantisce 
una presa antiscivolo, mentre l’interno è liscio per 
favorire la fuoriuscita del prodotto.

Sac à Poche Monouso

Trasparent plastic. The exterior ensures a non-slip 
grip, while the interior is smoother to facilitate the 
release of filling.

Disposable Piping Bags 

0125001 cm 46 20

0125000 cm 40 24

Codice
Code

Dim. Pz Conf.
Pcs Pack

Dim. cm 40
Plastica trasparente 
Transparent Plastic

20 pz/pcs

0125002
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Sonda in acciaio inox ad inserimento, per rilevare 
con precisione la temperatura degli alimenti.

Termometri Digitali 

Stainless steel probe, accurately read the 
temperature of foods.

Digital Thermometers 

Range di misurazione -50° + 300°C
Measuring range -50° + 300°C

cm 7 Lunghezza Ago/ Needle Length

0141402

Range di misurazione -50° + 300°C
Measuring range -50° + 300°C

cm 11,5 Lunghezza Ago/ Needle Length

0152000

Consente di misurare, senza necessità di contatto, la temperatura 
di superfici calde e difficili da raggiungere. Basta puntare l’apparecchio  
e premere il bottone per rilevare la temperatura.

Temometro ad Infrarossi

Safely measure, without contact, the surface temperatures of hot
or hard-to-reach objects. Just point the device and push the button, 
to read the current temperature.

Infrared Thermometer

Range di misurazione -50  +400°C
Measuring range -50  +400°C

0141404

Utensile da cucina, con lama in acciaio inox, supporto antiscivolo 
e manico ergonomico. La lama larga è ideale per ottenere scaglie 
larghe di cioccolato e frutta.

Grattugia
Basic kitchen tool with stainless steel blade, non-slip base and 
ergonomic handle. The wide blade is suitable for making thin  
shavings of chocolate and fruit.

Grater

Lama Larga / Large Shaver
cm 6,5 x 31

0280401



25

Ideali per realizzare cake pops, biscotti e lecca lecca. 
Adatti alla cottura in forno e idonei al contatto  
con gli alimenti.

Stecche in Carta da Forno
Perfect for making cake pops,
cookies and lollipops. Oven-safe and food-safe. 

Oven-Safe Paper Sticks

25

25

25

Pz Conf.
Pcs Pack

0050371 mm ø 3,8 x 152

0050372 mm ø 3,8 x 228

0050373 mm ø 3,8 x 304

Codice
Code

Dim.

Si utilizzano come fogli antiaderenti per le sagome 
inox e stampi a cerniera, per realizzare semifreddi e 
decorazioni di cioccolato. Non adatti alla cottura.

Fogli in Pvc per Alimenti 
They are used as non-stick sheets with stainless steel 
molds and springform pans, to make semi-frozen desserts 
and chocolate decorations. Not suitable for cooking.

Food Grade Pvc Sheets

100160724 150 Mycron - cm 30 x 40

100160720 150 Mycron - cm 40 x 60

Pz Conf.
Pcs Pack

Codice
Code

Dim.

Si utilizza come isolante per le sagome inox. 
Non adatto alla cottura. *Con comodo dispenser.

Bobina in Pvc per Alimenti 
It is used as isolating tape in stainless steel shapes. 
Not suitable for cooking. *With practical dispenser.

Food Grade Pvc Reel

0160714

Codice
Code

m 10 x h mm 30

m 10 x h mm 40

Dim.

m 10 x h mm 45

m 10 x h mm 50

m 10 x h mm 60

m 10 x h mm 100

m 50 x h mm 40

m 50 x h mm 45

m 50 x h mm 50

m 50 x h mm 60

0160716

0160717

0160718

0160719

0160725

0160756*

0160757*

0160758*

0160759*



26

g 250

9262050

Utilizzalo come
sostituto del cacao

Use it instead 
of cocoa

CIOCCOLATO
CHOCOLATE

100% 

26

Una pregiata selezione di finissimo cioccolato
belga, di alta qualità, con un intenso gusto di cacao 
tostato. Da utilizzare come ingrediente per ogni tipo
di preparazione. È perfetto per la realizzazione di 
cioccolatini: la sua composizione in dischetti facilita 
la fase di temperaggio del cioccolato. Ideale per la 
preparazione di creme e ganache. Ottimo come 
ingrediente per dolci e cupcakes: grazie alla sua
particolare consistenza si scioglie e si amalgama 
facilmente ad ogni tipo di impasto.

il Cioccolato
A precious selection of high quality, fine Belgian
chocolate, with an intense taste of roasted cocoa. 
Suitable as an ingredient for all types of preparations. 
Perfect for making chocolates: its disc shape makes 
chocolate tempering easier. It is also ideal for the 
preparation of creams and ganache.  
Excellent as an ingredient for cakes and cupcakes: 
thanks to its special consistency it can easily be
 dissolved and blended with any kind of mixture.

the Chocolate

Finissimo al Latte 32% / Extra Fine Milk 32%
g 250

9262048

Extra Fondente 62% / Extra Dark 62%
g 250

9262047

Bianco 34% / White 34%
g 250

9262049

Finissimo 
Cioccolato Belga

facile da temperare
Extra fine Belgium

chocolate for an
easier tempering

Fine Belgian chocolate powder with an intense and 
refined taste. Use it as an ingredient or for a dusting 
effect. It blends perfectly into any type of powdered 
or creamy dough. 

Polvere di fine cioccolato belga dal sapore intenso 
e raffinato, da utilizzare come ingrediente o per 
decorare. Si amalgama ad ogni tipo di impasto.

Polvere di Cioccolato Fondente

Dark Chocolate Powder
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Ideale per il temperaggio.
Consente uno scioglimento rapido 
ed uniforme. Può essere miscelato 

ai coloranti per realizzare  
del cioccolato colorato.
Suitable for tempering. 

It allows a quick and uniform melting.
Can be mixed with colourings for  

making coloured chocolate.

Burro di cacao puro, ricavato da una selezione  
di semi di cacao interi tostati, dal colore e  
sapore neutro.

Burro di Cacao in Gocce

Pure cocoa butter, made from a selection of 
roasted whole cocoa beans, with a neutral 
color and taste.

Cocoa Butter Drops

VEGETALE
VEGETABLE

100% 

g 160

9262080

Pronte all’uso, senza olio di palma.
Perfette anche in cottura. Ideali anche  
per farcire i tuoi cioccolattini.

Creme Spalmabili
Ready to use, palm oil free.
Perfect even in baking. Ideal for stuffing 
your chocolate pralines too.

Spreadable Creams

Gianduia
g 230

0300504

Nocciola / Hazelnut
g 230

0300507

Pistacchio / Pistachio 
g 230

0300508

Caffè / Coffee
g 230

0300506

Cioccolato Bianco / White Chocolate
g 230

0300502



Coloranti liquidi liposolubili particolarmente indicati per
colorare il cioccolato. Ideali anche per colorare creme a  
base grassa come panna e crema al burro.

Coloranti Liposolubili
Liposoluble liquid colorings particularly suitable for
coloring chocolate. Also ideal for coloring fat base  
creams such as fresh cream and butter cream.

Liposoluble Colorings

Quantità
Quantities

ColorCodice
Code

Colore

White9600080 Bianco g 15

Yellow9600081 Giallo g 15

Red9600082 Rosso g 15

Green9600083 Verde g 15

Blue9600084 Blu g 15
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Raffreddante rapido in spray, ideale per fissare  
prodotti a base di zucchero e composizioni di cioccolato, 
garantendo una presa rapida ed istantanea.

Spray Raffreddante
Rapid cooling spray, suitable to fix sugar-based  
products and chocolate compositions, ensuring a  
quick and instant hold. 

Cooling Spray

ml 75

9600620

Con Cannuccia.
Ideale per zucchero e cioccolato.

With Nozzle. 
Suitable for sugar and chocolate.

New
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COLORE BRILLANTE
BRILLIANT COLOR

Rosa / Pink
g 6

9261212

Arancio / Orange
g 6

9261213

Giallo / Yellow
g 6

9261214

Verde / Green
g 6

9261215

Spray alimentare dall’effetto scintillante per decorare, 
torte in pasta di zucchero, cioccolato, biscotti, glasse 
e dessert con riflessi di colore luccicanti. Applicare la 
polvere direttamente al prodotto da decorare o con 
un pennellino. Coloranti di estrazione naturale.

Spray Glitterato
Sparkling-effect food spray with shimmering hues, 
for decorating sugar paste cakes, chocolate, cookies, 
icings, and desserts. Add directly the powder to the 
product to be colored or apply with a brush. Naturally 
extracted colourings.

Sparkling Spray

Oro / Gold
g 6

9261210

Argento / Silver
g 6

9261211

Blu / Blue
g 6

9261216

Viola / Violet
g 6

9261217

Nero / Black
g 6

9261218



Spray alimentare colorato per decorare e
colorare pasta di zucchero, pasta di gomma
e cioccolato. Coloranti di estrazione naturale. 

Coloranti Spray
Food coloring spray suitable for decorating
and dyeing sugar paste, gum paste and 
chocolate. Naturally extracted colourings.

Colourings Spray

Azzurro / Light Blue
ml 75

9600607

Perla / Pearl
ml 75

9600608

Rosa / Pink
ml 75

9600606

Verde / Green
ml 75

9600609

Nero / Black
ml 75

9600610

Arancio / Orange
ml 75

9600611

Colori Perlati / Pearly Colors

Argento / Silver
ml 75

9600605

Oro / Gold
ml 75

9600602

Rubino / Ruby Red
ml 75

9600604

Bronzo / Bronze
ml 75

9600603

Colori Metallizzati / Metallic Colors
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Spray alimentare a base di concentrati vegetali 
con proprietà coloranti, perfetto per colorare e 
decorare pasta di zucchero, pasta di gomma e 
cioccolato. Non contiene coloranti artificiali.

Coloranti Spray Natura
Edible spray based on vegetable concentrate
with coloring properties for coloring and 
decorating sugar paste, gum paste and 
chocolate. Without artificial colours.

Natura Spray Colors

Non Contiene Coloranti Artificiali
Without Artificial Colours

Verde / Green
ml 75

9600615

Rosa / Pink
ml 75

9600613

Giallo / Yellow
g 230

9600614

Rosso / Red
g 230

9600612

Azzurro / Light Blue
g 230

9600616
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Follow us
Facebook > Decora

Pinterest > Decoracakes
Instagram > Decoracondolcezza

Youtube > Decora TV

decora.it

Karma srl 
via Stefano Brun, 8
84131 Salerno / Italy

t +39 089 33 71 10
f +39 089 52 13 23
info@decora.it

Cod. 0002112


